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Pouillon 2Xoz : un
champagne
exceptionnel et
d’exception
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Cuvée 2XOZ : une pépite dans le monde du

Champagne

2Xoz, I'exception selon Elodie et Fabrice Pouillon

Mareuil-sur-Ay (Marne) En marge de la
maison Pouillon de Mareuil-sur-Ay,
Elodie et Fabrice ont su imprimer leur
touche personnelle grace au concept
des cuvées 2Xoz.

CHEZ Fabrice Pouillon, inventif vigneron de
Mareuil-sur-Ay, en perpétuelle réflexion
qualitative avec son épouse, Elodie, les
discussions sur la philosophie d'élaboration
et de commercialisation de leurs
champagnes sont monnaie courante.

Au sein du couple, tous les jours, a
n'importe quelle heure, les idées émergent
et se structurent.

Maturité supérieure

25 2X0z : champagne « rouge »

de la Maison Pouillon
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Un champagne qui bouscule la Tradition
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De jeunes bulles artisanales de grande classe

VIN Dans la viticulture arti-
sanale francaise, un change-
ment de génération n'est pas
anodin. Dans une grande ‘
majorité de cas, ct pourle
meilleur, la nouvelle généra-
tion bouscule les routines, et
cherche a faire progresser la
qualité et arespecter des sols
et des vignes maltraités par .
les ain¢s. A Mareuil-sur-Ay,
au cceur de la grande vallée
de laMarne, le terroir arouge
le plus chaud de Champagne,
siege de belles maisons |

M 2Xoz
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lodie et Fabrice Pouillon ont lancé, avec le
E millésime 2004, cette nouvelle marque issue
de stlections des vignobles familiaux Roger
Pouillon et Desbordes-Amiaud. Le jeune couple
choisit ses pinots noirs sur des parcelles de haute
maturité et produit une seule cuvée pour 'ins-
tant, caractérisée par un dosage au sucre de
raisin, scomposé de glucose et de fructose, qui
font partie des hexoses (au contraire du saccha-
rose)r, D’otl le nom de la cuvée : 2Xoz.

[.es vins : le 2004 continue de monter en puis-
sance. I reflétera en 2011 toute la générosité et
la richesse aromatique du jeune pinot noir. Pour
la curiosité, le rosé (ou plutét le rouge) demi-sec
Macération est un champagne version Lam-
brusco (vin pétillant italien), 4 servir a I'aveugle
entre initiés, pour découvrir le godt du pinot
sucré et chargé en tanins, Signalons que la mai-
son familiale R, Pouillon est toujours & favoriser
pour son 100 % Mareuil (ex-Fleur de Mareuil),
champagne dans la maturité et la force de goiit,
et pour son beau 2002, frais, énergique, aux
amers bien fruités,

J Brut 2004 70€cav. 16
] Brut Rosé de
Macération 2007 70 € cav. 145

| CHAMPAGNE 2X0Z
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Elodie et Fabrice
Pouillon,

3, rue de la Couple,
Mareuil-sur-Ay
(Marne).

TéL : 03-26-52-60-08.
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comme Billecart-Salmon

ou Philipponnat, il n’était pas
facile de briller comme viti-
culteurindépendant. Roger
Pouillon I'a fait avec des vins
trés consensuels, faciles a
boire, mais évidemment on
attendaitun peu plus de
personnalité de ces terroirs
fameux. Sous le curieux sigle
2Xoz, Elodie et Fabrice ont
millésimé 2 547 bouteilles
de 2004 dans l'esprit des
grandes cuvées de table, avec
une vinification sous bois et
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un dosage trés modéré. Le vin
est vigoureux, complexe,

tres allongé, avee heaucoup
d’allure et de classe. Il sup-
porte volontiers la comparai-
son avec d’'autres cuvées
confidentieiles du secteur
vingt fois plus cheres

(nous ne citerons aucun
nom...). On recommandera
moins le rouge champagnisé
demi-sec appelé macération,
fantaisie de jeuncsse...(J
Bettane & Desseauve
question@bettanedesseauve.com
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